ESPACIO CULIN

Curso

El Bizcocho
Dominicano
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iDescubre el arte de hacer
un Bizcocho Dominicano
perfecto!

Desde la preparacion de su masa, rellenos clasicos
y su decoracion.

Contenido

- Origen bizcocho dominicano
- Técnica para preparacion de una masa humeda
- Rellenos clasicos: crema pastelera, mermelada de
pifa, dulce de leche expréss
- Uso de boquiillas y manga. Técnicas del correcto
llenado de manga
- Lustrado y decoracidn tradicional en suspiro
dominicano

Incluye: Material de apoyo, materiales
de practicas y certificado.
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RQQUISItOS.
No requiere conocimientos previos.

Personas interesadas en tener conocimientos
basicos de un buen bizcocho dominicano, rellenos
basicos y su cobertura.



Inversion y forma de pago:

El costo es de RD$ 3,900.00

FORMA DE PAGO:

El pago se realiza al 100% con la inscripcion.

Las formas de pago admitidas son: Efectivo, Tarjeta de Crédito,
Cheque de Administracion y Transferencia a cuenta bancaria.

Entidad: Banco Popular Dominicano
NuUmero de cuenta: 828134031

Enviar via correo electronico el voucher a:

espacioculinario@icda.edu.do
con copia a cobros2@icda.edu.do.

| PROCESO DE INSCRIPCION:
PUBLICO EN GENERAL:

1. Llenar formulario SI-01
EMPRESARIAL:

1. Llenar formulario SI-01
2. Carta compromiso de la empresa: Timbrada, sellada y firmada.

DESCUENTO:

Se dispone de descuentos aplicables en
las siguientes condiciones:

Publico Empresarial:

a) 5% de descuentode 3a5
participantes.

b) 10% de descuento de 6 a 10
participantes.

c) 15% de descuento de Tl
participantes en adelante.

“PRECIOS SUJETOS A CAMBIOS”
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° ESPACIO CULINARIO
FORMULARIO DE INSCRIPCION Y SOLICITUD DE CREDITO
L z Skt
ACREDITO SI () NO{( ) PAGADO POR EMPRESA SI () NO ()
m ~° % QUE PAGA LA EMPRESA % RD$
FACTURAR A LA EMPRESA RNC FECHA DE INSCRIFCION
! {
- NOMBRES APELLIDOS NIVEL ACADEMICO ALCANZADO
u CEDULA O PASAPORTE SEXO FECHA NACIMIENTO LUGAR DE NACIMIENTO
- - FEM. { } MASC.({ ) ! !
|ESTADO CIVIL TELEFONO RESIDENCIAL CELULAR / BEEPER |E-maIL
SOLTERO { ) CASADO { ) ( ) = ( ) -
DIRECCION ACTUAL LOCALIDAD TRABAJA
Sl ) NO | )
NOMBRE DE LA EMPRESA DONDE TRABAJA PERSONA DE CONTACTO! PAGO DIRECCION DE EMPRESA
- CARGO ACTUAL DEPARTAMENTCQ TELEFONO (S) EMPRESA |EXTENSION ( )
: ( ) & FAX | ) =
HA PARTICIPADO ANTERIORMENTE EN OTROS NOMERE CONYUGE O PARIENTE TELEFONO CONYUGE O PARIENTE
m CURSOS DE UNICDA 81 { ) NO ( ) { ) -
FACTURA O CARTA AUTORIZADA DE EMPLEADOR PORQUE MEDIO SE ENTERO DE ESTE CURSO
Sl ) NO { }
PROGRAMA
TITULO DEL DIPLOMADO © CURSO GRUPO
DURACION HORARIO-DIAS FECHA INICIO FECHA TERMINO
{ /20 ! 120
m m PARA USO EXCLUSIVO DE UNICDA
COSTO TOTAL DEL DIPLOMADO O CURSO COSTO A PAGAR POR INSCRIPCION BALANCE PENDIENTE A PAGAR
RD$ RD$ RDS$
MODALIDAD DE PAGOS 1ERA GUOTA 2DA CUOTA
RD$ RD$
FECHA DE PAGOS 1RA 2DA
- ! {20 /120
POLITICA DE REEMBOLSO Y COMPROMISO DE PAGO
u Se devolvera el dinero que pague el participante COMPROMISO DE PAGO: Me comprometo a pagar en las fechas indicadas
solamente en el caso de que el curso o y los montos estipulados en este formularic.En caso de faltar,
diplomado sea cancelado. autorizo a cancelar mi derecho de seguir participando en clases.
FIRMA DEL PERSONAL DE UNICDA FIRMA DEL PARTICIPANTE FIRMA AUTORIZADA POR REGISTRO
¥/0 CENTRO DE GERENCIA
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Informacioén adicional e inscripcion O
Instituto Cultural Dominico Americano o
Web: www.icda.edu.do "%
2
Facebook e Instagram: ?g_
@dominicoespacioculinario >alace Hotel Instituto Cultural g
com - Hotel Dominico Americano
Tel: 809-535-0665 Ext: 2589 - 2590
a
Flotas: 849-440-0665
809-390-5562 / 809-390-4646
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