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¡En nuestro programa Sweet Summer, la 

diversión y la creatividad se mezclan para 

crear un verano inolvidable! Su contenido 

ofrece una gran variedad de platos que 

los niños y adolescentes podrán preparar, 

desde coloridas galletas decoradas hasta 

la tradicional arepa dominicana. ¡Es una 

experiencia única para crear y disfrutar de 

los postres más irresistibles!

Descripción

CAMPAMENTO
SWEET SUMMER

¡En nuestro programa Sweet Summer, la 

diversión y la creatividad se mezclan para crear 

un verano inolvidable! Su contenido ofrece una 

gran variedad de platos que los niños y 

adolescentes podrán preparar, desde ricas 

galletas hasta el exquisito bizcocho 

dominicano. ¡Es una experiencia única para 

crear y disfrutar de los postres más irresistibles!

¡En nuestro programa Sweet Summer, la 

diversión y la creatividad se mezclan para crear 

un verano inolvidable! Su contenido ofrece una 

gran variedad de platos que los niños y 

adolescentes podrán preparar, desde ricas 

galletas hasta el exquisito bizcocho 

dominicano. ¡Es una experiencia única para 

crear y disfrutar de los postres más irresistibles!

¡En nuestro programa Sweet Summer, la 

diversión y la creatividad se mezclan para crear 

un verano inolvidable! Su contenido ofrece una 

gran variedad de platos que los niños y 

adolescentes podrán preparar, desde ricas 

galletas hasta el exquisito bizcocho 

dominicano. ¡Es una experiencia única para 

crear y disfrutar de los postres más irresistibles!

¡En nuestro programa Sweet Summer, 
la diversión y la creatividad se mezclan 
para crear un verano inolvidable! Su 
contenido ofrece una gran variedad de 
platos que los niños y adolescentes 
podrán preparar, desde ricas galletas 
hasta el exquisito bizcocho dominicano. 
¡Es una experiencia única para crear y 
disfrutar de los postres más irresistibles!
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• Galletas y decoración

• Cheesecakes, flan, pudín de pan

• Cinnamon rolls, donas, brownies

• Bizcochos de vainilla, dominicano,

marmoleado, chocolate, red velvet

• Bizcocho de zanahorias, suspiro dominicano,

cream cheese frosting

• Postres saludables: bizcocho sin azúcar,

brownie de batata, puding de chocolate vegano

• Mantecados, polvorones, deditos de novia

• Cupcakes decorados

• Tres leches, arepa dominicana

Contenido                                

� Teoría, hornos, temperaturas, agentes leudantes, 

utensilios, vocabulario

� Alfajores, galletas de chispas de chocolates, 

macaroons de coco

� New York Cheesecakes, Flan clásico, Pudín de pan

� Brownies, cuadritos de limón, pie de manzana

� Bizchocos de vainilla, dominicano, marmoleado, 

chocolate, red velvet

� Mantecados, polvorones, cake pops

� Bizcocho de zanahorias, Cream Cheese Fronsting

� Suspiro Dominicano, pavlova, suspiritos

� Cupcakes decorados

� Tres leches, carlota de limón
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PROCESO DE INSCRIPCIÓN:

PÚBLICO EN GENERAL:

1. Llenar formulario SI-01

EMPRESARIAL:

1. Llenar formulario SI-01

2. Carta compromiso de la empresa: Timbrada, sellada y firmada.

Inversión y forma de pago:

El costo es de RD$ 20,000.00 

FORMA DE PAGO:

El pago se realiza al 100% con la inscripción.

Estos programas tienen un 10% de descuento si la inscripción 

se realiza hasta dos semanas antes del inicio.

Las formas de pago admitidas son: Efectivo, Tarjeta de Crédito, 

Cheque de Administración y Transferencia a cuenta bancaria.

Entidad: Banco Popular Dominicano

Número de cuenta: 828134031

Enviar vía correo electrónico el voucher a: 

espacioculinario@icda.edu.do 

con copia a cobros2@icda.edu.do. 

“PRECIOS SUJETOS A CAMBIOS”

DESCUENTO:
Se dispone de descuentos aplicables en 

las siguientes condiciones:

 Público Empresarial:
   

 a) 5% de descuento de 3 a 5 

     participantes. 

b) 10% de descuento de 6 a 10 

     participantes.

c) 15% de descuento de 11 

     participantes en adelante. 

El costo es de RD$ 25,000.00 El costo es de RD$ 25,000.00 El costo es de RD$ 25,000.00 El costo es de RD$ 25,000.00 El costo es de RD$ 25,000.00 
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CONTACTO:

Información adicional e inscripción

Instituto Cultural Domínico Americano
Web: www.icda.edu.do

Facebook e Instagram:
@dominicoespacioculinario

Tel: 809-535-0665 Ext: 2589 - 2590 y 2591

Flotas: 849-440-0665 
809-390-4865 / 809-390-4646

Email: espacioculinario@icda.edu.do

Av. Abraham Lincoln #21. Santo Domingo,
República Dominicana

Instituto Cultural 
Domínico Americano

              849-440-0665

829-417-1465 / 809-390-4646

              849-440-0665

829-417-1465 / 809-390-4646

Flotas: 849-440-0665
809-390-4865 / 809-390-4646


